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CITRONTORSK FRA PESARO

800 g. torskefileter
2 lag

1 citron

1 dusk persille

Y2 |. piskeflade
rasp

smgar

salt og peber

Svits de skivede lgg pa en pande. Kom dem i et
smurt ildfast fad. Ovenpa leegges citronskiver og
hakket persille. Herpa leegges de aftgrrede torske-
fileter, der drysses med salt og peber. Hald flgden
ved. Bages i en 200 grader varm ovn i 20 minutter,
deekket med alufolie. Herefter tages fadet ud, folien
fjernes, og fisken drysses med rasp, og der fordeles
sma smarklatter i fadet. Gratiner i ovnen yderligere
10-15 minutter. Servér med ris og grgn salat.



