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Enebeergrillede foreller.

4 foreller

4 hele enebcer

1 tsk. Salt

5 tsk. Peber

1 spsk. Hakket persille
3 spsk. Mel

Forellerne drysses med salt, traekker en 3 time.

Afterres og drysses ind- og udvendig med knuste
enebeer, salt, peber, mel og hakket persille og grilles ca.
5 minutter pa hver side af havegrillen. Nogle enebcer
drysses ned i den gledende grill giver en fin smag til
fisken. Serveres med dip og tilbehar.

Forslag til dip: Cremefraiche rert med revet peberrod
og finthakket eeble. Mayonaise og creme fraiche rert
med hakkede krydderurter (persille, dild, purlag,
bailikum.)

Forslag til tilbeher: Skale med finthakket gren og red

peberfrugt, grenne og sorte oliven, smuttede
smerristede mandler og skiveskarne champignon.



